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Pink Drink — das
Trendgetrank mit Himbeeren
A K kK 63 Bewertungen

Mein Pink Drink mit Himbeeren ist die perfekte
sommerliche Erfrischung. Das Beste: Du brauchst nur 5
Zutaten.

Rezept: Gaumenfreundin
Zubereitung
10 Min.
Portionen
1 Person
Zutaten

I:' 200 ml Friichtetee - 1 - 2 Tesbeutel

Eiswirfel
8 Himbeeren - 7«
1 TL Himbeersirup
150 ml Kokosdrink
Zubereitung
1. Fruichtetee aufkochen und gut abkihien lassen.
2. Eiswdrfel in ein groBes Glas geben.
3. Gefrorene Himbeeren zugeben.
4. Das Glas mit Friichtetee aufgieBen.

5. Himbeersirup zugeben.
6. Alles mit Kokosdrink auffillen.

Gesamtzeit
10 Min.

Kalorien pro Portion (ca.)
57



